
MENÙ



ALLERGENI

I NOSTRI PARTNER

L I Q U O R E  A L  F I C O  D ’ I N D I A  S I C I L I A N O

PESCE

7

LUPINI

14

ARACHIDI

6

MOLLUSCHI

13

FRUTTA SECCA

5

SEDANO

12

UOVA

4

MOSTARDA

11

SOIA

3

SOLFITI

10

GLUTINE

2

CROSTACEI

9

LATTE

1

SESAMO

8



CAFFETTERIA E COLAZIONE

ACQUA 1/2 LT .........................1,50
ACQUA 0,75LT.......................3,00
COCA COLA / ZERO...........3,00
PEPSI/PEPSI MAX.............3,00
FANTA ..........................................3,00
7UP..................................................3,00

TONICA 
SCHWEPPES...........................3,00.
FEVER TREE............................3,50.
LIMORI.........................................3,00

LIMONATA.................................3,50
GINGER BEER .......................3,00

CHINOTTO NERI...................3,50
CRODINO....................................3,00
BITTER ROSSO......................3,50
TÈ AL LIMONE........................3,00
TÈ ALLA PESCA....................3,00

SOFT DRINKS

CAFFETTERIA

MINI MUFFIN.........................................................2,50
PANCAKE (2pz).................................................... 6,00.
Con frutti di bosco, sciroppo d’acero .
o Nutella
CRUMBLE DI MELE........................................ 6,00
PANCAKE AL SALMONE........................... 10,00.
Con salmone affumicato, burro .
e avocado

UOVA STRAPAZZATE E BACON.......... 8,00.
Accompagnate da triangoli di pane .
del forno Roscioli
STRACCIATELLA COCÒ............................ 10,00.
Con tartufo
PASTRAMI SANDWICH............................... 8,00.
Toast ripieno di carne pastrami, senape, 
pomodoro, insalata e emmental
AVOCADO TOAST.............................................. 6,00.
Prosciutto cotto, formaggio e avocado
BRUSCHETTONE COCÒ.............................. 8,00.
Crostino di pane forno Roscioli con 
avocado e uovo all’occhio di bue

SPREMUTA D’ARANCIA 
5,00

BRUNCH DALLE ORE 10:30

CAFFÈ................................................1,20
CAFFÈ DECAFFEINATO....1,50
CAFFÈ GINSENG.....................1,40
CAFFÈ AMERICANO.......... 2,50
CAFFÈ SHAKERATO.......... 4,00
ORZO..................................................1,50
CAPPUCCINO............................1,80

CAPPUCCINO DI SOIA.... 2,00
CAFFELLATTE......................... 2,00
TÈ......................................................... 3,50.
Accompagnato da biscotti, 
secondo disponibilità

CIOCCOLATA CALDA........ 4,00.
con panna...................................+1,00
TISANA........................................... 4,00.
Accompagnata da biscotti, 
secondo disponibilità



DOLCI E DISTILLATI

Whisky
.................................................... shot
LAGAVOULIN................... 8,00
TALISKER ISLAND...... 6,00
CAOL ILA............................. 9,00
OBAN...................................... 7,00

Rum
.................................................... shot
DON PAPA.......................... 8,00
ZACAPA 23........................ 9,00

Vodka
.................................................... shot
GREY GOOSE................... 8,00
BELUGA............................. 10,00
ABSOLUT............................ 5,00

Grappe
.................................................... shot
LINEA  
ROSSI D’ANGERA.
Bianche................................. 5,00.
Barricate.............................. 6,00
Chiedere al personale

Da dessert............ 5,00
VISCIOLA
GAMBRINUS
MUFFATO
MIRTO
ZEDDAPIRAS
GENZIANA
LIMONCELLO

Amari
.................................................... shot
AMARO DEL CAPO...... 4,00
JEGERMAISTER............ 4,00
AMARO LUCANO.......... 4,00
FERNET BRANCA........ 4,00
UNICUM............................... 4,00
FORMIDABILE................ 4,00
JEFFERSON...................... 6,00
AMARO  
MONTENEGRO............... 4,00
LINEA  
ROSSI D’ANGERA........ 5,00

NIDO COCÒ...............................................................7,00.
Vasetto di crema di zabaione corretta 
alla sambuca con biscotti al burro e 
scaglie di cioccolato fondente
CRUMBLE DI MELE........................................ 8,00.
Accompagnato da gelato artigianale .
alla vaniglia
TIRAMISÙ COCÒ ................................................7,00.
Ricetta classica con caffè caldo .
(a scelta)
TORTINO AL CIOCCOLATO .......................7,00.
Fondente di cioccolato con panna 
PANCAKE.................................................................. 6,00.
Sciroppo d’acero o Nutella o frutta fresca

BISCOTTI
Degustazione della nostra 
pasticceria secca 
€5,00 O €1,50 AL PZ.

TAGLIATA DI FRUTTA ESOTICA.......... 8,00.
Mango, ananas, mela, arancia, lime.
e papaya
BAO ALLA NUTELLA.......................................3,00
GELATO AL CIOCCOLATO 
AL SALE DELLE HAWAII............................ 6,00

DISTILLATI 
e DIGESTIVI

DOLCI



PER COMINCIARE

TERRA
TARTARE IBERICA...........................................12,00.
150gr di tartare di manzo, lardo di 
patanegra e scrocchia rossa
BISTECCA TARTARA......................................13,00.
150gr. - tartare di manzo con uovo cracco

MARE
TRITTICO ITTICO..............................................14,00.
Degustazione delle nostre mini tartare 
gamberi argentini, tonno fresco e 
salmone fresco (50gr. cad.)

TARTARE DI SALMONE...............................12,00.
120gr. - salmone fresco tagliato 
grossolanamente, papaya, sale, pepe, 
scorza di lime e alghe wakame
TARTARE DI TONNO.......................................13,00.
120gr. - tonno fresco cubettato con micro 
sfere di aceto balsamico al tartufo e 
foglie di tartufo fresco
TARTARE DI GAMBERI ...............................12,00.
120gr. - tartare di gamberi rosa agli 
agrumi con coriandoli di fiori aromatici, 
gin mare e avocado cubettato

TAGLIERE COCÒ	 20,00
•	 Bruschettine Cocò
•	 Stracciatella e alici del cantabrico
•	 Scrocchia Marchetti

•	 Salsa di miele e chutney di frutta .
di stagione

•	 Salumi e formaggi

TARTARE

COCÒ STYLE
TERRA

MOZZARELLA COCÒ.......................................8,00.
Mozzarella di bufala infarintata e 
piastrata, con tartufo
STRACCIATELLA COCÒ................................8,00.
Uova strapazzate mantecate al tartufo .
in tegame
TEMPURA VEGETALE.....................................9,00.
Verdure miste fritte in pastella
HUMMUS DI CECI................................................7,00.
Vasetto di hummus di ceci (80gr) 
accompagnato da scrocchia Marchetti
INVOLTINI ALLA PARMIGIANA ............8,00.
2 involtini di melanzane alla parmigiana 
con bufala
SPRING ROLLS VEGGY ................................8,00.
Involtini di sfoglia ripieni di verdure wok
PORK NUGGETS...................................................7,00.
Bocconcini di porchetta su chutney di 
frutta di stagione
NACHOS......................................................................6,00.
Patatine di mais con cheddar 
accompagnate da salse messicane e 
salsa guacamole

MARE

BABY OCTOPUS BURGER...........................5,00.
Bun al carbone Roscioli ripieno di polpo 
croccante, pomodoro e crema di patate
BARCHETTA COCÒ..........................................12,00.
Catalana di avocado e gamberoni 
argentini, mandorle, avocado, pomodori, 
succo di limone, olio e sale.
GAMBERI IN TEMPURA..............................10,00.
5 gamberoni argentini panati con panko 
e salsa di maionese all’arancia o sweet 
chilli sauce
SPRING ROLLS ..................................................10,00.
Involtini di sfoglia ripieni di verdure wok 
e gamberoni argentini
TOAST HAWAIANO..........................................10,00.
Pane tostato, mango, avocado, salmone 
fresco marinato nel lime, olio, sale, pepe 
e fiocchi  di peperoncino
PANCAKE AL SALMONE............................10,00.
Con salmone, burro e avocado
CRACKERS COCÒ...............................................8,00.
Burrata e alici su cracker integrale

Degustazione della nostra 
CICCHETTERIA

BAO al pulled pork (1pz.cad)......................4,00 BAO al salmone (1pz.cad) ............................4,00



I CLASSICI SEMPRE DISPONIBILI SU RICHIESTA

CUCINA COCÒ STYLE

SCIUÉ SCIUÉ ................................................... 15,00.
Rigatone Felicetti con pomodori 
datterini, pesto di basilico, burrata di 
bufala e fiocchi di pomodoro
COCÒ SUMMER............................................... 17,00.
Fettuccine fresche home made aglio 
olio e peperoncino su carpaccio di .
gamberi rosa

Pollo
HULI HULI CHICKEN.................................. 15,00.
Filetti di pollo, marinati e speziati, 
grigliati e accompagnati da spicchi di 
ananas e tortino di riso. La marinatura: 
zenzero, paprika, soya, zucchero bianco, 
ananas, ketchup, mostarda, olio sale .
e pepe
POLLO AL CURRY  ...................................... 14,00.
Terrina di pollo al curry e latte di .
cocco accompagnati da tortino di .
riso basmati
CHICKEN COLADA  ..................................... 17,00.
Suprema di pollo spadellato al rum 
chiaro, succo di ananas e miso 
accompagnato da riso basmati, .
servito in mezzo ananas fresco

Manzo
CUORE DI MANZO .................................... .20,00 .
220gr di filetto di manzo avvolto in 
lardo di patanegra accompagnato da 
chips di patate
LOCO MOCO TARTUFATO...................... 19,00.
Riso basmati, hamburger tagliato al 
coltello, uovo fritto, tartufo, sedano e 
salsa gravy

Pesce
TATAKI DI TONNO ....................................... 15,00.
220gr. di tagliata di tonno fresco panata 
in semi di sesamo e semi di papavero, 
salsa teriyaki e mayo di avocado e 
alghe wakame
TRANCIO DI SALMONE  ......................... 19,00.
Su crema di patate al tartufo e verdura 
di stagione croccante

VEGGY COCÒ .................................................. 16,00.
Fettuccine di zucchine con pesto di 
avocado e mandorle,  pomodori secchi 
ramati, gambero crudo e coriandoli .
di  peperoncino
COCÒ WINTER................................................ 19,00.
Fettuccine fresche home made al 
tartufo su carpaccio di gamberi rosa 

CONTORNI DI 
STAGIONE ALLA 
LAVAGNA

€7,00

CHICKEN NUGGETS.......................9,00 

PENNE AL SUGO  
O IN BIANCO ........................................8,00

BABY BURGER.................................. 12,00  
Accompagnato da french fries

COTOLETTA DI POLLO............... 12,00 
Con patatine fritte

BAO ALLA NUTELLA......................4,00

PANCAKE ALLA NUTELLA.......5,00

TIRAMISÙ DECA................................5,00

KIDS MENÙ

I SECONDI

I PRIMI



CUCINA INTERNAZIONALE

WOK
Con carote, sedano, porro, verza bianca, cipolla 
rossa, zucchine, germogli di soya, anacardi  a 
coronamento, verdure di stagione
verdure   .....................................................................................12,00
verdure + pollo..................................................................... 13,00
verdure + gamberi............................................................14,00
verdure + salmone...........................................................14,00
verdure + pollo + gamberi........................................15,00
verdure + gamberi  
e salmone...................................................................................15,00
con la possibilità di aggiungere scegliendo tra:
Spaghetti di soia...................................................................2,00
Riso......................................................................................................1,00
Noodles di grano saraceno........................................2,00
Udon..................................................................................................2,00

Per un wok NASIGORENG aggiungere:.
Uovo strapazzato..................................................................2,00

COCÒ SANDWICH

MEGA PASTRAMI  CLUB SANDWICH..................16,00.
200gr di carne pastrami in doppio pan carrè, 
accompagnato da chips e salse Cocò
MEGA BRUSCHETTONE ROSCIOLI........................12,00.
1 avocado, 2 uova strapazzate, 1 cipolla croccante, pane 
Roscioli integrale bagnato al burro, accompagnato .
da chips

HOT POKE
VEGGY PAPAYA  ....................................................................14,00.
Riso a scelta, zucchine, carote, cipolle rosse 
caramellate, papaya, semi di sesamo, mandorle, 
edamame, anacardi e salsa teryaki
HULI HULI....................................................................................15,00.
Riso a scelta, uovo sodo, edamame, ceci, 
straccetti di pollo huli huli, mandorle, avocado, .
e sedano
LAU LAU........................................................................................15,00.
Riso a scelta, catalana di polpo, sedano, cipolla, 
patate, pomodorini, alghe edamame e papaya
LOMI SALMON .......................................................................15,00.
Riso a scelta, salmone fresco scottato, marinato 
nel miso, avocado, mango, semi di papavero, 
edamame, alghe wakame e sedano
SPICY TUNA .............................................................................16,00.
Riso a scelta, tonno fresco scottato, carote, 
alghe wakame, salsa teriyaki, cipolla croccante, 
sesamo, edamame, avocado, radicchio e fiocchi di 
peperoncino

SELEZIONE RISO  riso nero venere, basmati o  
riso japonika-mai (riso sushi - consigliato)

MEXICAN

NACHOS  .......................................................................................6,00.
Patatine di mais con cheddar accompagnate da 
salse messicane e salsa guacamole
BURRITO .....................................................................................12,00.
Classico, con carne chili messicana, fagioli, mais e 
peperoni, accompagnato da nachos e salse
SELF TEX MEX ........................................................................16,00.
Chili con carne, accompagnato da riso basmati, 
nachos, salse tex mex, crema di avocado, fagioli .
e 2 piadine calde da comporre

BURGERS
BACON CHEESE BURGER...............................................15,00.
250gr di puro macinato di manzo con formaggio 
cheddar e bacon, insalata, pomodoro, 
accompagnato da french fries 
BBQ PULLED PORK BURGER..........................................15,00.
Maialino cotto a bassa temperatura con 
salsa bbq, cipolla rossa caramellata, insalata, 
pomodoro, pane nero al carbone del forno 
Roscioli, accompagnato da french fries 
CHICKEN BURGER................................................................14,00.
Filetto di pollo panato nel panko, insalata, 
pomodoro, maionese, accompagnato da .
french fries
VEGAN BURGER.....................................................................14,00.
Hamburger di ceci, melanzane, zucchine, 
carote, patate ,insalata, pomodoro, e salsa 
maionese vegana, con bun integrale Roscioli,  
accompagnato da french fries 
OCTOPUS BURGER..............................................................16,00.
Bun al carbone Roscioli ripieno a discrezione dello 
chef, secondo disponibilità di stagione

FRESH&SALADS

CAESAR DI POLLO...............................................................14,00.
Insalata mista, sfilacci di pollo, grana, mandorle, 
salsa caesar e avocado
CAESAR DI MANZO E MELE.........................................14,00.
Insalata misticanza, sfilacci di manzo, mele 
piastrate, grana, papaya e carote
OMEGA3........................................................................................14,00.
Insalata verde, cetrioli, salmone fresco scottato, 
avocado, mandorle, semi di sesamo e papaya



APERITIVO E COCKTAIL BAR

CLASSICO
chips home made 

accompagnate da salsa 
cocò, cipolle rosse e 
chutney difrutta .
di stagione

€10 

- Spritz €7 -
Aperol - Campari - Electric

- Mule €10 -
Kentuky - London - Moscow .

Cocktail a base di ginger beer e limone

- Special €9 -
HUGO (Saint German)

- Sour €10 -
Gin  - Vodka - Wisky.

Cocktail a base di zucchero, limone e albume .
d’uovo, gin, vodka e whisky

- Premium €12 -
chiedi al bartender per il tuo cocktail personale .

con distillati premium

Tutti i nostri cocktails e birre sono accompagnati da EDAMAME

FORMULA APERITIVO DALLE ORE 18:00

APERICENA
Piccola cicchetteria

BABY OCTOPUS BURGER.................... 5,00.
Bun al carbone Roscioli ripieno di 
polpo croccante, pomodoro e crema 
di patate
SELEZIONE BAO (1pz.cad)..........................4,00.
Salmone marinato o pulled pork
INVOLTINO DI PARMIGIANA..................4,00
SPRING ROLL VEGGY (2pz) .....................4,00
TOAST HAWAIANO (2 fette).....................4,50

HUMMUS DI CECI (finger)........................3,00
NACHOS.......................................................... 5,00.
Patatine di mais con cheddar 
accompagnate da salse messicane e 
salsa guacamole
CRACKERS INTEGRALI................................3,50.
Burrata e alici del Cantabrico
GAMBERONI IN TEMPURA (2pz)........4,50.
Con salsa mayo all’arancia

GIN TONIC  
con Shweppes.

Tonica a scelta +€1

- BIRRE -

A sceltra tra BIRRA  |  SPRITZ  |  COCKTAIL  |  CALICE DI VINO  |  CALICE DI PROSECCO.

ROSCIOLINO
bruschette cocò.
degustazione di 3 
bruschette di pane 
integrale Roscioli con 
verdure di stagione, 
secondo disponibilità

€15

OFFICINE  
ALCHEMICHE......................9,00  
GINNERY.
MY COAST.
FICO
GIN DEL  
PROFESSORE...................10,00.
MADAME.
MONSIEUR
MALFY.......................................9,00
TANQERAY..............................9,00
PORTOFINO..........................10,00
PIER 67....................................11,00
GIN MARE..............................11,00
ROKU........................................12,00

BIRRE IN BOTTIGLIA.............................7,00.
Vedi menù birre.
ROSCIOLINA................................................6,50

BIRRE ALLASPINA.
Piccola..............................................................5,00
Media..................................................................7,00

MEX
porzione di nachos .

con topping di cheddar .
e salse messicane

€12


